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16. September 2011
Datenkonferenz

17. September 2011
Kinderkleider- und -Artikelbörse,
Sonnenwirbel

18. September 2011
Geuenseer Zobigmärt, Frauenbund

23. September 2011
Fürobebier-Party, 
Guuggenmusig Geugguseer

24. September 2011
Begrüssung Neuzuzüger

24. September 2011
Kilbi Geuensee

24. September 2011
Chäuerloch-Party,
Guuggenmusig Geugguseer

8. Oktober 2011
Fuchsschwanzjagd, Reitclub

20. Oktober 2011
Wendelinschilbi, Krumbach
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EDITORIAL

Spätabends aus den
Ferien zurück und

keine Milch im Kühlschrank. Kein
Problem. Direkt an der Kantonsstras-
se gibt es dieses Naturgetränk zu je-
der Tages- und Nachtzeit. Oder, kei-
ne Zeit mehr, den obligaten Sonn-
tagszopf selber zu backen? Unsere
Direktvermarkter ab Hof springen in
die Lücke. Wussten Sie übrigens,
dass auf unserer alten Dorfmühle
Bio-Getreide aus der Region gemah-
len wird? Das traditionelle Hand-
werk wird im Oberdorf gepflegt.
Wenn Sie Glück haben, können Sie
sogar zusehen, wie das Mehl gemah-
len wird. Die schmackhaften und ge-
sunden Mehle kann man gleich vor
Ort erstehen. 
In unseren Hofläden gibt es auch
köstliches Fleisch, Kartoffeln, Gemü-
se für die anstehende Grillparty oder
die Einladung vom kommenden
Samstagabend. Sie können Ihr Ge-
burtstagsfest auch den kompetenten
Händen in der Rosenstube überlas-
sen. Wollten Sie schon lange einmal
Zwetschgenkonfitüre selber machen?
Auch hier finden Sie die notwendigen
Zutaten oder das fertige Produkt vor
Ort. Im Herbst auch sehr zu empfeh-
len und neuerdings wieder in Mode
ist der selbstgepresste Apfelsaft, den
Sie ebenfalls leicht finden. Heizen Sie
in der kälteren Jahreszeit mit Holz?
Ein vielfältiges Angebot an Brennholz
liegt direkt vor Ihrer Haustüre bereit.
Warum so weit gehen, wenn alles
ohne lange Transportwege auch bei
uns vorhanden ist?
Ob am Dorfanfang oder Dorfende,
im Unter- oder Oberdorf oder in
Krumbach: Jede(r) findet viele feine
und natürlich produzierte Produkte
für den täglichen Bedarf in unmit-
telbarer Nähe. Halten Sie einmal
inne, schauen Sie vorbei. Sie wer-
den überrascht sein, welch vielfälti-
ges Angebot Sie in unserer Gemein-
de erwartet.

GEMEINDEPRAESIDENT@GEUENSEE.LU.CH

PAUL GERIG

GEMEINDEPRÄSIDENT

G E U E N S E E R  D O R F Z Y T I G

85 JAHRE am  11.  Oktober:  
Bertha Müller–Schaffer, Chäppelimatt 6.

80 JAHRE  am  29. September:
Pia Sidler–Häfliger, Letziweg 5.

Geuensee gratuliert

Wenn das Gute so nahe liegt ...
PRODUKTE  AB  HOF  GEUENSEERINNEN UND GEUENSEER UNTERSTÜTZEN IHRE LANDWIRTSCHAFT

Ob Milch, Obst, Gemüse, Fleisch- und

Wurstspezialitäten: In Geuensee kön-

nen viele Produkte des täglichen Be-

darfs frisch ab Hof bezogen werden.

Ein Überblick über das vielfältige An-

gebot.

Auf dem Heimweg noch schnell eine Fla-
sche frische Milch besorgen: Dies ist in
Geuensee 24 Stunden am Tag möglich.
Beim Bauernhof der Familie Albisser an
der Kantonsstrasse 17 steht seit mehreren
Jahren ein Milchautomat. «Anhalten, sel-
ber bedienen und gleich wieder weiterfah-
ren. Direkt an der Hauptstrasse gelegen
sind unsere Produkte leicht zu erreichen»,
erklärt Martin Albisser. Neben der frischen
Milch bietet der Landwirtschaftsbetrieb
das ganze Jahr Kartoffeln an. Erdbeeren,
Kirschen, diverse Gemüsesorten aus dem
Garten, Äpfel und Birnen sowie Speise-
und Zierkürbisse sind jeweils saisonal er-
hältlich. 

Bio-Produkte vom Müli-Hof

Ein breites Angebot von Bio-Produkten
gibts beim Müli-Hof von Ruedi und Alice
Bucheli–Gasser im Oberdorf. Milchproduk-
te wie Frischmilch, Quark, Joghurt und  Tru-
tiger Käse, aber auch Saison-Gemüse, Kir-
schen, Birnen und Äpfel gehören zum brei-
ten Bio-Angebot. Weitere Eigenprodukte
sind Sirup, Konfi, Müli-Tee, Eingemachtes,
Dörrobst, Rindfleisch, Süssmost und Ge-
bäck. Erhältlich ist auch regionales Bio-Ge-
treide (Dinkel, Weizen, Roggen). Am Mitt-
woch ist zudem Brot-Tag. «Unsere Produk-
te sind alle mit Liebe zur Natur produziert,
schonend verarbeitet, köstlich im Ge-
schmack und günstig im Preis», erklärt Ali-
ce Bucheli–Gasser. Es verstehe sich von
selbst, dass alle Produkte giftfrei und ohne
Genmanipulation hergestellt würden. Von
März bis November bietet die Familie Bu-
cheli–Gasser ihre Produkte jeden Samstag
von 8 bis 12 Uhr auch am Städtlimärt in Sur-
see an.
Das ganze Jahr über gibt es bei der Fami-
lie Bremgartner–Burri im Haldenhof Kar-

toffeln, Äpfel, Eier, und Honig. Gerade ak-
tuell sind Zwetschgen, Birnen, Süssmost
(pasteurisiert oder frisch) und Äpfel.
Bei der Familie Urs und Annegret Elmiger
an der Hinterdorfstrasse 2 können auf Be-
stellung Mischpakete mit Natura-Beef-
Fleisch bezogen werden. Zudem werden
verschiedene Obstsorten angeboten.

Rosenstube an idyllischer Lage

In Krumbach, dem kleinen Weiler von
Geuensee, liegt der Landwirtschaftsbe-
trieb der Familie Arnold. Die wunderbare
Lage hoch über dem Sempachersee, die
kleine St. Wendelins-Kapelle und das
wunderschöne Rosengärtli laden zum Fei-
ern und Verweilen ein. Das heimelige Stü-
bli bietet den perfekten Rahmen für Ge-
schäfts-, Familien- oder Vereinsanlässe.
Gastgeberin Ruth Arnold verwöhnt ihre
Gäste mit hausgemachten, herzhaften
Spezialitäten in einem einzigartigen Am-
biente. Ruth und ihr  Team bewirten im
Stübli bis zu 50 Gäste. Für Hochzeitsapé-
ros bietet das grosse Entrée bis zu 300 Per-
sonen Platz. Die Lieblingsblume von Ruth,
die Rose, dient nicht nur als Name für ihr
Stübli, sondern begleitet auch die Gäste
durch den ganzen Abend. Ruth Arnolds
verschiedene Kreationen aus Rosen wur-
den mit dem Emmi-Innovationspreis aus-
gezeichnet.

Natura-Beef aus Krumbach

Ebenfalls in Krumbach, im Hofladen von
Silvia und Xaver–Sidler, gibt es Natura-
Beef aus tierfreundlicher Mutterkuhhal-
tung sowie Wurstspezialitäten und  Tro-
ckenfleisch. Frisch vom Bauernhof kom-
men Freiland-Eier, Sirup, Konfi, Bienen-
honig, süss-saure Zucchettis, das
«Chriesi-Dessert» und der Zwetschgen-
Topf. Aber auch diverse Gewürze, Tee-
sorten, Dinkelmehl,  Teigwaren sowie Li-
köre, Schnaps und Süssmost werden im
Hofladen angeboten. Etwas Besonderes
sind die vielfältigen Geschenkkörbe für
jeden Geschmack oder die originellen
Chriesistei-Säckli. FABIAN ZUMBÜHL

Frauenbund lädt zum Marktbummel
FRAUENBUND GEUENSEE GEUENSEER ZOBIGMÄRT FINDET AM SONNTAG, 18. SEPTEMBER 2011, IM GEMEINDESAAL STATT

An verschiedenen Marktständen bieten

14 Ausstellerinnen und Aussteller ein

vielfältiges Angebot an selbstgemach-

ten Produkten an.

Selbstgemachte Nahrungsmittel, Klei-
der, Schmuck, Gebasteltes, Gemaltes
und vieles mehr gibt es am diesjährigen
Geuenseer Zobigmärt. Dieser findet am
Sonntag, 18. September, im Gemeinde-
saal beim Schulhaus Kornmatte statt.
Neben dem Marktbummel werden die
Besucher im Beizli mit Getränken und
feinen Desserts verwöhnt. Der Erlös des
Beizlis fliesst vollumfänglich in den
Hilfsfonds des Frauenbundes. Mit die-
sem Fonds werden hilfsbedürftige Frau-
en in Geuensee unterstützt.

Schule  mit  Selbstgebasteltem

Folgende Ausstellerinnen und Ausstel-
ler nehmen am diesjährigen Zobigmärt
teil: 
Margrit Bremgartner: Obst; Richard Bu-
cheli: Bienenhonig; Petra Eicher:
Schmuck; Renate Fischer: Kindermüt-
zen; Susanne Geissbühler: Bilder;
Astrid Gisler: Acryl-Bilder; Kurt Gün-
tensperger: Bilder; Walter Muri: Würste
und Trockenfleisch vom Schaf; Monja
Petteruti: Stickereien; Lorly Rittiner:
Gestricktes, Genähtes, DVDs; Romy
Schmidlin: Diverse Sirupe, Kirschen-
topf; Schule Geuensee (5. und 6. Klas-
se: Selbstgebasteltes; Sandra Smit:
Kinderbörse; Heidi Troxler: Aloe-Vera-
Produkte. RED 14 Aussteller sorgen für ein vielfältiges Angebot am Geuenseer Zobigmärt. FOTO ZVG

Die Rosenstube der Familie Arnold in Krumbach. FOTO ZVG

Natura-Beef und viele andere Köstlichkeiten gibt es im Hofladen der Familie 
Furrer–Sidler in Krumbach.

Bei Landwirt Martin Albisser ist frische Milch 24 Stunden am Tag erhältlich.

Beim Müli-Hof gibts Bio-Produkte.

PRODUKTE AB HOF BEI:

• Familie Albisser, Kantonsstrasse 17,

Telefon 041 921 27 50

• Ruedi und Alice Bucheli–Gasser, Müli,

Telefon 041 921 84 69

• Familie Bremgartner–Burri, Halden-

hof, Telefon 041 920 19 85

• Urs und Annegret Elmiger, Hinter-

dorfstrasse 2, Telefon 041 921 10 19

• Ruth Arnold, Rosenstube, Krumbach,

Telefon 041 921 99 84

• Silvia und Xaver Furrer–Sidler,

Krumbach,Telefon 041 921 95 85


